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Expertise. Experiences. Events.



Asiantuntijatyö 
ja kehityspalvelut

Osaamiseni asiakkaiden ja organisaatioiden käyttöön,
viiniä syventävällä ja merkityksellisellä tavalla.

Sommelier-konsultointi – räätälöity tuki ravintoloille,
yrityksille ja hankkeille, jotka haluavat kehittää
viinitoimintaansa tai asiakaskohtaamisiaan.
Wineformers-koulutukset – ravintola- ja palvelualan
henkilöstölle suunnatut koulutuskokonaisuudet, jotka
yhdistävät viinitiedon, palvelukulttuurin ja asiakaskohtaamisen.
Puhujatyö, fasilitointi ja moderointi – puheenvuorot, työpajat
ja paneelien vetäminen viinin, kulttuurin ja palvelun teemoissa.
Sisältöjen ja kokonaisuuksien kuratointi – asiantuntijuuteen
perustuva suunnittelu, konseptointi ja markkinointiviestintä,
esimerkiksi viini- ja kulttuurisisältöjen tuottaminen
projekteihin.

Expertise.



Elämykset 
ja kokemukset

Viini välineenä merkityksellisissä elämyksissä osallistujien
näkökulmasta kokonaisuudeksi suunniteltuna.

Viinitastingit ja -workshopit – pienryhmä- tai
asiakastapahtumat, joissa viini yhdistyy tarinaan, taiteeseen tai
ruokaan.
Yritystilaisuudet ja kutsuvieraskokonaisuudet – viiniä
hyödyntävät elämykset, jotka tukevat brändiä ja yrityksen
viestintää.
Yhteistyöt taiteen, musiikin, ruoan ja matkailun kanssa –
kokonaisuuksia, joissa viini nivoutuu osaksi laajempaa
elämystä.
Kokemuspohjaiset kestävän luksuksen ohjelmat –
suunniteltuja elämyksiä, joissa huomioidaan vastuullisuus, laatu
ja merkityksellisyys.

Experiences.



Tapahtumat 
ja kohtaamiset

Tapahtumia ja tilaisuuksia, joissa sisältö, ihmiset ja
tarkoitus kohtaavat.
Kokonaisuus rakentuu aina tilanteen, yleisön ja tavoitteen
mukaan. Viini voi olla keskiössä, osa laajempaa
kokonaisuutta tai taustalla tukemassa tapahtumaa.

Viinitapahtumat ja -tilaisuudet – Avoimet tai
kutsuvierastilaisuudet, joissa viini ja kulttuuri nivoutuvat osaksi
elämyksiä.
Yritys-, PR- ja brändiyhteistyöt – Räätälöidyt tilaisuudet, joissa
sisältö ja konteksti tukevat yrityksen tavoitteita ja
sidosryhmäsuhteita.
After workit ja keskustelutilaisuudet – Rentoja, harkitusti
rakennettuja tapahtumia, joissa viini tukee keskustelua,
verkostoitumista ja vuorovaikutusta.

Events.



Gabriel-glas 
viinilasit

Gabriel-Glas edustaa korkeaa laatua ja on kansainvälisesti
arvostettu valinta viinipalveluun. Yhden lasin konsepti tuo
viinin esiin puhtaasti ja johdonmukaisesti, ilman että väline
vie huomiota itse kokemukselta.

Käytössä lasi on kestävä, monipuolinen ja sujuvaa palvelua
tukeva. Se mukautuu eri tilanteisiin ja viinityyleihin,
mahdollistaen selkeän ja hallitun kokonaisuuden.

Hannah Winesilla Gabriel-Glas on luonteva osa palveluita.
Se heijastaa samaa ajattelua kuin kaikki muukin työni viinin
parissa: harkitut valinnat, kansainvälinen taso ja
yksityiskohdat, jotka tukevat merkityksellisiä kohtaamisia.



Wineformers on tiivis ja käytännönläheinen
koulutuskokonaisuus, joka antaa ravintola-alan
ammattilaisille vahvan perustan viinien
tuntemukseen, viinipalveluun ja myyntitilanteisiin. 

Koulutus kattaa mm. viinin perustiedot, ruoka- ja
viiniyhdistelmät, tarjoilukäytännöt sekä
asiakaspalvelun viinimyynnin näkökulmasta. 
Materiaalina toimii selkeä 30-sivuinen opas, ja
koulutus räätälöidään aina ravintolan tarpeiden
mukaan, olipa kyse perehdytyksestä,
lisäkoulutuksesta tai palvelun laadun kehittämisestä.

Wineformers-
koulutukset



Beyond everyday wine experiences



ANNA SUKAVA
DipWSET Viiniasiantuntija | Sommelier

Keskeiset palvelut ja asiantuntijuus
Viinitapahtumien ja -konseptien suunnittelu ja toteutus
Viinilistojen ja tuotteistuksen kehitys liiketoimintaa tukevaksi
Henkilökunnan koulutus viinien ja asiakaskokemuksen yhdistämiseksi
Strateginen konsultointi ja viinipalveluiden integrointi osaksi yrityksen
toimintaa

Kokemus
Hannah Wines – perustaja, viinikonsultti ja tapahtumatuottaja
Hotel Kämp – Head Sommelière: vastuu hotellin kaikkien osastojen
juomatuotteista ja koulutuksista, viinikellarin kestävä kehittäminen
Ravintola Finnjävel – Head Sommelière: vastuu viinivalikoimasta ja
juomaparituksista
Weinbar Vier Tiere, Zürich – Bar Manager & Sommelière: premium-
viinien ja tapahtumien asiantuntija

Koulutus ja pätevyydet
WSET Diploma in Wines (Perho Pro)
Liiketalouden tradenomi (Haaga-Helia AMK)
StartUp School (Haaga-Helia AMK)
LAT Markkinointiviestintä ja projektijohtaminen (Careeria)

Yhdistän viiniasiantuntijuuden, tapahtumakonseptoinnin
ja viestinnän luodakseni elämyksiä, joissa viini, kulttuuri
ja ihmiset kohtaavat merkityksellisellä tavalla. Työni
perustuu yli 15 vuoden kokemukseen viinialalta
Suomessa ja kansainvälisesti.

Vuonna 2025 minut palkittiin ensimmäisenä
suomalaisena kansainvälisellä WINWSA Women in
Wine and Spirits Awardin Sommelier of the Year -
tunnustuksella.

Olen luotettava ja kunnianhimoinen tekijä, joka vie
projektit maaliin ja rakentaa harkittuja kokonaisuuksia,
jotka puhuttelevat, ilahduttavat ja jäävät mieleen.



Anna Sukava
DipWSET Wine Specialist | Sommelieré
Hannah Wines Founder & Owner
+358 503 800 737 
anna@hannahwines.fi 
www.hannahwines.fi

Ollaan yhteydessä!

”Anna valloitti asiantuntemuksellaan
sekä persoonallaan koko yleisön ja
esitteli mieleenpainuvia viinejä
tarinoineen.”

Suomen viinikulttuuria edistävä
elämyksellinen viinipalvelu ja -
media, joka on syntynyt
intohimosta viiniin, sen
monipuoliseen kulttuuriin ja
rikkaaseen historiaan, sekä ihmisiin,
jotka jakavat saman kiinnostuksen.

Hannah Winesin taustalla on 15
vuotta kokemusta viinialalta,
tapahtumajärjestämisestä ja
viestinnästä, ja palvelu on saanut
mm. Viinilehden Vuoden parhaat-
maininnan.

Hannah Wines

http://www.hannahwines.fi/

